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Fondant: biscuit 

fondant chocolat, 

mousse chocolat 

caramel accompagnés 

de framboises. 
 

Valleta : mousse 

citron et compoté de 

fraise des bois, biscuit 

façon madeleine, 

streuzel 
 

Duo : 

Croustillant 

speculoos 

mousse Chocolat 

noire vanille 

cremeux vanille 

 

Déesse Noire: 

Mousse chocolat mi 

amer, crémeux et dés 

de poires, biscuit aux 

amandes. 
 

Dom : 

Mousse chocolat au 

lait, crémeux vanille 

biscuit chocolat avec 

un palet craquant. 
 

Arabesque : 
Biscuit madeleine 
avec des 
framboises, 
crémeux passion, 
compoté framboise 
et diplomate vanille 

 

Reflet : 

Biscuit chocolat aux 

amandes, mouse 

chocolat et caramel 

fleur de sel  
 

3 Stars: 

Mousses chocolat 

lait, noire et ivoire 

avec son biscuit 

moelleux au 

chocolat. 

   

 

Macaron xxl : Coque 

macaron chocolat 

65%, garnie d’une 

combinaison de choux 

vanille, chocolat, 

praliné 

 

Feuillety: 

Mousse chocolat 

noir avec un praliné 

croustillant. 
 

Millefeuille: 

Superposition de 

fines couches de 

feuilletage 

caramélisées et 

de crème 

pâtissière 

vanille. 

 

Framboiser: 

Crème mousseline 

vanille avec des 

framboises et biscuit 

cuillère.  
 

 Chardon Bleu: 

Crème légère vanille/violette 

accompagnée d’une compotée de 

myrtilles, d’un biscuit craquant 

noisette, le tout chemisé d’une fine 

couche de mousse chocolat. 

 

 

 

 

 

 

 

Equateur: 

   Superposition de  

   Biscuits et de  

   Ganache chocolat 

onctueuse. 

   

 

 

 

 

 

Yuzu : Crèmeux yuzu (agrume 

japonais) mousse chocolat blanc 

caramélisée streusel chocolat et biscuit 

aux amandes  

 

Baba aux fruits frais 

 

Lingot :  

Biscuit chocolat sans farine, pommes 

tatin, caramel tendre au beurre salé 

sous un feuilleté chocolat 
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