Visite gourmande dans
les coulisses d’'une patisserie
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ne visite guiddée de la patis-
serie Le Chardon Blew. Une fois
par mois, M, Buisson ouvre les
portes de son arriére-bou-
tique & une dizaine de person-
nes. Il en montre le
fonctionnement et I'organi-
sation, et présente son travail
de fabrication. Les visiteurs
passent dans toutes les pitces
comme les piles de fabri-
cation et de cuisson, ou les
pieces réserviées au stockage
des denrées ou des emballa-
ges. La visite, qui dure prés
de 2 heures, a lieu pendant le
travail du personnel, et est tou-
jours différente, puisqu'elle est
basée sur les créations du
moment. Ainsi, un enrobage
chocolaté de boules de crime
glacée framboise, en cours
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d'achévement au moment
d'une visite, servira de support
alexplication de la fabrication
de l'entremet auquel elles sont
destinées. On apprend alors
gque pour la réalisation d'un
dessert « chague poste inter-
vient dans une étape et jamais
une personne seule ne réalise
tout de A & 7. Le métier con-
siste en une succession
d'tlapes avec un temps pour
la préparation des différents
fonds d'entremets, un temps
pour les garmitures et un autre
temps, qui représente la moitié
du travail, pour la décoration.
Les préparations sont ensuite
conservées par congélation ou
surgelation et utilisées selon les
besoins. Ces explications amé-
nent M. Buisson & rompre avec
les iddées qui entourent souvent

les processus de congélation
ou de surgélation et de préci-
ser que ce sont les meilleurs
moyens de conservation ¢f sur-
tout « les seuls & pouvoir per-
mettre la diversivé de produits »
exipée par les consommateurs,
La visite est aussi I'occasion de
découvrir ceraines machines,

Les explications de M. Buisson / prata Msthalie Huck

et de s'en voir expliquer le fv
tionnement. Sans oublier b
st les dégustations qui pol
tuent la visite...
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La prochaine visite a liew
demain, a 15 heures,
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